Ficha Técnica de Produto

Anal

se da Matéria Prima

T 7 s

Feijao Reserva Preto

. DT

Interno / Externo

caamao _,\_0838 Digital . _3830 Lote
Feijao Reserva Preto tipo 1. Produto 100% natural. Classificagao I £ Amostragem e " Saeing .
Controle de peso IPEM Dwa Interno Total
Composicdo / Ingredientes
100% de feijao Caracteristicas Organolépticas:
fatoe s pREaE dasE e + Aspecto: Aspecto arredondado caracteristico.
B «Cor: caracteristica (variando de acordo com lote)

- Textura: firme
- Cheiro: caracteristico (auséncia de odores estranhos)
«Sabor: caracteristico do produto

Conforme impresso em cada embalagem.

Fornecedor

Pé Vermelho Alimentos Ltda. L] .
Caracteristicas Gerais:

CNPJ: 02.883.512/0001-79 :
Insc. Estadual: 90.176.860-94 Graos de feijao obtidos de sementes com tamanho, cor, formato, densidade e teor

Cidade: Curitiba de umidade uniformes.

Estado: Parana
Pais: Brasil

informacé&o Nutricional - Resultados | . —specificagdes Interno ,\,mx,ﬁm‘xﬂ:o
Mesofolis 3x102 UFC/g méx 5x103.UFC/g Externo 180 dias
; T Coliformes a 45° 103 UFC/ Auséncia em 1 i
Quantidade por porgao oL\VD* 0 . e < g : i g Externo 180 dias
Valor energético 10% Sulfito redutor < 10x10 UFC/g max 2x10 UFC/g Externo 180 dias
Carboidratos 19% . . Salmonella Auséncia em 25g | Auséncia em 259 Externo 180 dias
Proteina 17% Staphviocecchs
Gorduras totais_ 2% el o <102 UFC/g Auséncia em 0,1g Externo 180 dias
coagulase positiva
Gorduras saturadas 1%
Gorduras trans I ‘
Fibra alimentar 36% Empilhamento Maximo
Sadio 0% .
i i - Para armazenamento: 10 fardos
Galcio P 0 iard
e e =Paailersporie hiattes
~oLValores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400KJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. Embalagem
(**) Valor Diario Nao Estabelecido. Embalagepn Primaria: Pacote de Polietileno de Baixa Densidade de plastico atoxico,
incolor, transparente, termo-soldado, resistente, com capacidade de:

5-C

Rua Dr. Mario Jorge, 135 - CIC | Curitiba - PR CEP: 81450580 | (41) 32887984 Rua Dr. Mario Jorge, 13¢ |

IC | Curitiba - PR CEP: 81450580 | (41) 32887984



- 1 kg — EAN (13) = 7896050600269

Embalagem Secundaria: Fardos de Polietileno de Baixa Densidade de 15 Kg e 30kg

«Fardos 15x1
«Fardos 30x1

Dimensoes dos Pacotes
« 1kg altura= 02cm  largura= 10cm  comprimento= 20cm

Dimensoes dos Fardos
«Fardos 15x1 altura= 20cm  largura= 40cm  comprimento= 30cm

«Fardos 30x1 altura= 20cm  largura= 40cm  comprimento= 60cm

Paletizacéo

Condicdes de Armazenamento

Deve ser conservado em local seco e arejado, sem incidéncia de luz solar direta.

Rua Dr. Mario Jorge, 135 - CIC | Curitiba - PR CEP: 81450580 | (41) 32887984



PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA

DISTRITO SANITARIO CIC N° 05.187/2018
A SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE, com base na Lei Municipal n® 3000/96 artigo n° 39, concede a presente Licenga Sanitaria a:

Razao Social PE VERMELHO ALIMENTOS LTDA

Nome Fantasia FEIJAO PE VERMELHO

Enderego RUA DOUTOR MARIO JORGE 135 CIDADE INDUSTRIAL

CNPJ: 02.883.512/0001-79 Processon® 91521/18 Insc. Munic. 20723780146
Técnico VISA 3880 -73123

.

Ramo(s) de Atividade Econémica:

ATIVIDADES DE POS-COLHEITA / COMERCIO ATACADISTA DE CEREAIS E LEGUMINOSAS BENEFICIADOS / COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM
GERAL QU ESPECIALIZADO EM PRODUTOS ALIMENTICIOS NAO ESPECIFICADOS ANTERIORMENTE / DEPOSITOS DE MERCADORIAS PARA TERCEIROS, EXCETO
ARMAZENS GERAIS E GUARDA-MOVEIS /| ENVASAMENTO E EMPACOTAMENTO SOB CONTRATO

CURITIBA, 17 de Setembro de 2018




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Fermento Biolégico Seco Instantaneo 125g
Marca APTI

gico Seco Instantaneo {

Fermento ? o2
NA{} CON"EM GLUTEN,

ot e S Modo de Preparo i )
isture 6 Fermento Bio ug ico Seco instantaneo A;a { diretaments 4 farinha seca sem dissolvé D uaq em {Z‘m’}
Og para cada 1kg de farinha. Apds acrescente

 Mistur
caseiro utilizar 10g para 1kg de farinha, para massa doce & pizza utilizar
ingredientes da receita onde serg utilizado.

os demais

turar o fermento d retame

— C}ajn} s e e AN A T S BT A A B VAV 4 1
Ideal para paes, pizzas, massas doces e salgadas

=

.. validade ; ma:
| onservar em local ¢
24 meses | Para methor cms&magéo s abertc © nﬂcwe guar
| fechado sob refrigeracéo e consuma &m no MAaximo
Embalagem Enjba%agem Pasn BAG Empii‘ha’mento
: ~ de Transporte . Maximo

Primaria ;
z‘i%b g

P@mte de PE“I + PE mm, + PE de 125g

Caracteristicas Fisico-Quimicas
Informagao Nutricional

L S Pcrwao @ 100g {10 colhorea da sopa}
Quantidade por porgéo %VD por porgdc” !
Valor Enargético 18 |
Carboidratos 13
Proteinas 80
Gorduras Totais 4
gorduras frans e

Nao contém quantidades significativas de gordura salurad
% Valores Digrios de referéncia para uma dieta de 2.000kca! vu 8400k,
Seus valores podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energélicas

OBS.: NAO HA OBRIGATORIEDADE DE DECLARAR INFORMACAO NUTRICIONAL NO ROTULO POR SE TRATAR DE

ADITIVD:
Caracteristicas Microbiolbgicas
< 5x10
Auséncia em25 g

Caracteristicas Microscopicas
Auséncia
Auséncia

Fragmentos de Insetos
Sujidades, Larvas e Parasitas

— A LANEL X
i Respgnsavel Legat
Gejson Dalla Costa #
nte Geral

Respamavei

Vilmar da“g flva
Engenheiro de Alimentoes

CRQ 13301057 - 13° Regido

nexo DOCUMENTO FERMENTO BIOLOGICO (2666511) SEI 18.0.055712-1/ pg. 4




SIVISA Sistema de Informagdo em Vigilancia Sanitdria
SUS - Sistema Unico de Sande
VIGILANCIA SANITARIA
ARARAS

LICENCA DE FUNCIONAMENTO

N° CEVS: 350330701-109-000001-1~-6 DATA DE VALIDADE: 19/04/2019

N° PROCESSO: V-510/2005

N° PROTOCOLO: 098/18 Data do Protocolo: 02/02/2018
SUBGRUPO: FABRIL

AGRUPAMENTO: INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1099-6/02 FABRICAGCAO DE POS ALIMENTICIOS

OBJETO LICENCIADO: ESTABELECIMENTO

DETALHE: ;

RAZAO SOCIAL: APTI ALIMENTOS LTDA ‘CNPJ ALBERGANTE:
NOME FANTASIA: APTI ALIMENTOS LTDA

CNPJ / CPF: 78.860.863/0002-07

LOGRADOURO: Rodovia ANHANGUERA NUMERO: S/N°
COMPLEMENTO: KM 164 165

BAIRRO: DISTRITO INDUSTRIAL il

MUNICIPIO: ARARAS

CEP: 13602-040 UF: SP

PAGINA DA WEB:

RESPONSAVEL LEGAL: GELSON DALLA COSTA

CPF: 49484850987 CONSELHO REGIONAL: /A
N° INSCR. CONSELHO PROF: UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO:; VILMAR DA SILVA

CPF: 60524839972 CONSELHO REGIONAL: CrRQ
N® INSCR. CONSELHO PROF: 13301057 UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO SUBSTITUTO: JOAC ANTONIO SANCHES

CPF: 77255437834 CONSELHO REGIONAL: CRQ
N° INSCR. CONSELHO PROF: 04418285 UF: sp




LICENCA DE FUNCIONAMENTO
CEVS: 350330701—109—000001—1—6 DATA DE VALIDADE: 19/04/2019

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS

CLASSE DE PRODUTO:
ALIMENTO

ARMAZENAR EM AREA PROPRIA
DISTRIBUIR

EMBALAR

EXPEDIR

FABRICAR

TRANSPORTAR

CATEGORIA:
POS OU MISTURAS PARA O PREPARO DE ALIMENTOS £ BEBIDAS
SOBREMESAS E POS PARA SOBREMESAS

O(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE ARARAS .

CONCEDE A PRESENTE LICENCA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU (S) RESPONSAVEL (IS) ASSUME (M) CONHECER A LEGISLAGAO
SANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZACOES, OBSERVANDO AS BOAS PRATICAS
REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVICOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TAIS
EXIGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO (S) AO CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.

ASSUMEM AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMACOES AQUI PRESTADAS PARA O EXERCICIO DAS
ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGACAO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS
LEGAIS QUE VIEREM A SER DETERMINADAS PELO ORGERO DE VIGILANCIA SANITARIA COMPETENTE, EM QUALQUER TEMPO, NA FORMA
PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETEMBRO DE 1998. o

_ 7 ﬂ P
LOCAL ¥ < “AUTORIDADE  SANITARIA
CIENTES: A Sy
ASSINATURA DO [;}YS SPONSAVEL LEGAL DATA DE CI ENCIA
7™
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C ARAMURU ESPECIFICAGAQ TECNICA DE 21.0(317_4
Revisio: 02
‘ . PRODUTO =
e Pagina 1 de 1
Titulo: FUBA MIMOSO FINO SINHA Data de aprov.: 11.05.2012
Produto: FUBA MIMOSO FINO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO

FOLICO - SINHA
N° Reg. M.S.:  Produto dispensado de Registro conforme RDC n° 27 de 06 de
Agosto de 2010.

Obtengao: Moagem e classificagdo do milho degerminado.
Validade: 09 meses (armazenado em local seco e arejado).
Embalagem: Sacos de polietileno - 500g em fardos de polietileno ou papel Kraft
30x500g
Sacos de polietileno - 1kg em fardos de polietileno ou papel Kraft
10x1kg
Sacos de polietileno - 1kg em fardos de polietileno ou papel Kraft
20x1kg
Sacos de polietileno - 5kg em fardos plasticos 4x5kg
Utilizagao: Na culinaria: bolos, broas, polentas, sequilhos, sopas, frituras, etc.
Cadigos: 196 — 30x500g
117 — 10x1kg
148 — 20x1kg
CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS
Contagem de Bacillus cereus: Maximo 3,0 x 10°® ufc/g*
NMP** de Coliformes a 45°C: Maximo 10%/g
Salmonella sp: Auséncia em 25¢g
FISICO-QUIMICAS
Umidade: Maximo 13,00%
Extrato Etéreo: Maximo 2,50%
Acidez: Maximo 5,00%
Amido: Minimo 80,00%
Proteina Bruta: Minimo 6,50%
~ Fibra Bruta: Maximo 1,00%
.Ferro: Minimo 4,2mg/100g
Acido Félico: Minimo 150mpug/100g
Aflatoxinas: Maximo 20 ppb™*
GRANULOMETRICAS
PENEIRA (ABNT) RETENCAO
30 (0,600 mm) Maximo 1,00%
40 (0,420 mm) 15,00 a 25,00%
100 (0,150 mm) 40,00 a 60,00%
Fundo 25,00 a 35,00%
MICROSCOPICAS
Sujidades, parasitos e larvas - Ausente

*ufc/g = unidade formadora de col6nia
**NMP = Numero Mais Provavel
***ppb = partes por bilhao

Elaboragao Aprovacao
Nome: Sandra Regina Rodrigues “Nome: Edwirges Michellon
Data: 11/05/2012 Data: 11/05/2012

COPIA NAO CONTROLADA |
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