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Especificacao Técnica — Produto Acabado
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2. Abrangéncia

O cumprimento dessa Especificagdo sera de responsabilidade da unidade de‘ SSA,
FOR, LON, CAS, PGR que sao produtoras de Farinha Tipo 1. @

3. Referéncia

3.1. Resolugdo ANVISA RDC n?® 23, de 15 de margo de
3.2. Resolugdo ANVISA RDC n® 12, de 02 de janeiro ¢
3.3. Resolugdo ANVISA RDC n? 344, de 13 de dezen
3.4. Instrucdo Normativa MAPA n® 08, de 02 de junho de:
3.5. Resolugdo ANVISA RDC n® 263, de 22 de s¢ tembro de 2005
3.6. Resolugcdao ANVISA RDC n? 07, de 18
3.7. Resolucdo ANVISA RDC n? 138,de 8
3.8. Resolucdo ANVISA RDC n° 42, d

3.9. Resolucao ANVISA RDC n%.14
3.10. LeiN° 10.674, 16 de Malodeze

4. Conceitos e Definicoes

4.1. Definigo do proc

A Farinha de Trigo Tipo : e eb’udaatraves da moagem do trigo, onde sao retiradas
.acascaeo germen do ;ao, restando apenas o endosperma. O resultado é uma
farinha clara, cem ner ,;teor de cinzas e maior teor de glaten, ideal para a
elaboragao e paes ou de produtos que necessitem de elasticidade da massa.
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Farinha Sol (plastico) 5kg 7891080000164 | 17891080000161

Farinha Sol (papel) 5kg 7891080000157 | 17891080000154

Farinha Veneranda (papel) 1kg 7896005276914 | 17896005276911

Farinha Veneranda (papel) 5kg | 7896005276921 | 17896005276928

8. Historico e aprovacdes

Revisdo

Modificacoes

Alteracdo do modelo e nomenclatura do

00 documento e inclusio da RDC 138 de |
limites para micotoxinas.
11 Alteracao do modelo do documento :
10 Revisdo Regulaté6rios e inclusdo de DlOXIdO
de Cloro. .
09 Revisdo de Regulatérios. " Dezembro/2011
08 Alteracdo dos skus de BAN para S. Outubro/2010
Inclusdo de limite de dosagem ma
07 mix de ferro e 4cido félico. . Junho/2008
06 Inclusio de novo SKU — f ni Junho/2007
Fevereiro/2006
Julho/2005
Outubro/2004
Outubro/2004
Marco/2004

Alexandre Martos
Gerente de P&D
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PREFEITURA DE PONTA GROSSA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE ‘
COORDENADORIA DE VIGILANCIA SANITARIA

LICENCA SANITARIA N° 59283

Contribuinte
J MACEDO S/A

RUA RODOVIA BR 376, N°. PARTE 'C', DISTRITO INDUSTRIAL, PONTA GROSSA - PR
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OBRIGATORIA.

Ramo de Atividade

MOAGEM DE TRIGO, FABRICAGAO DE DERIVADOS, COMERCIOATACADISTA DE OUTROS PRODUTOS ALIMENTICIOS NAO

VALIDAATE
22/06/2019

DATA DE EXPEDIGAO
22/06/2018

" CODIG BE AUTENTICIDADE
774335842593594

AUTORIDADE SANITARIA
RESPONSAVEL P ELA INSPECAO

( £

ESPECIFICADOSANTERIORMENTE - o m. o m o oo S

Observagio
Protocolo PMPG Grupo SubGrupo Fator Risco Area Ponderada Aliquota s/VR
1270236 / 2018 2 3 1,5 250 m? 250%

Responsavel Téenico

COORDENADOR(A)
ANA MERI MACIEL
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FIC CNICA

1- Dados Gerais

Descricéo: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA EXTRA FINA
Marca: MANA
Fabricante: JUCILIA MARTINS CEREAIS LTDA., CNPJ: 11.938.148/0001-98

2- Composicéo
Ingredientes: Farinha de mandioca extra fina. NAO CONTEM GLUTEN.

3- Conservacdo e validade

Conservacdo: Este produto deve ser conservado em local limpo, seco, inodoro e ao abrigo de luz.
Apb6s aberto, conservar em recipiente fechado obedecendo aos mesmos critérios.
Validade: 12 meses ap6s a data de fabricag@o.

4- Embalagem

Apresentacdo: O produto é embalado em sacos plésticos de polietileno de 1 kg e acondicionados em
sacos de polietileno com capacidade para 10 kg.

Peso e cédigo: Embalagem priméaria: peso liquido 1 kg. Embalagem secundaria: peso liquido 10 kg.
Dimensdes: Embalagem primaria: 27cmX15cmX3cm. Embalagem secundéria:44cmX27cmX15cm.

5- Estocagem e transporte

Paletizagfio: Por lote de 100 fardos (10 kg)

N° de camadas: 10 Total por pallet: 1.000 kg

Estocagem: O produto deve ser armazenado em local seco, sobre pallets e em temperatura ambiente
evitando exposicdo a luz solar.

Transporte: O transporte do produto deve ser feito em caminh&o baut devidamente limpo.

{ r. \
A A AAAL—TF
ANIELE PAGHECO GALDINA
NUTRICIONISTA / CRN - 10.2766P
Controle Revisdes
N° Reviséio Aprovado / Elaborado
Revisgo 20/06/2018
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICPAL DE SANGAO

Rezz s SECRETARIA DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA
ALVARA SANITARIO n° 12/2018

| PARA.

( x ) Estabelecimentos industriais, comerciais e agropecuarios
| { ) Habitagdo (Habite-se)
| () Estabelecimentos de Saude, de Educacdo Pré- Escolar e outros

' NOME DA PESSOA FiSICA OU JURIDICA ' CNPJ OU CPF N°:
. JUCILIA MARTINS CEREAIS LTDA ~111.938.148/0001-98

| DENOMINACAQ COMERCIAL - NOME FANTASIA DO ESTABELECIMENTO
| JUCILIA MARTINS CEREAIS LTDA.

ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) N CEP:
SC-443 SRS KM4 | 88717-000
BAIRRO: | MUNICIPIO  FONE:

| CENTRO - | SANGAO | (48)99838-0100

ATIVIDADE ECONOMICA (DESCRIGAQ):
. INDUSTRIA DE ALIMENTOS

O/A ESTABELECIMENTO/EDIFICAGAO ACIMA AUTORIZADO (A) A FUNCIONAR/SER
 HABITADA, CONFORME A LEI ESTADUAL N° 6 320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1983 E SEUS
| REGULAMENTOS. E LEIS MUNICIPAIS: 200/98, 045/13

«

PRAZO DE VALIDADE: LOCAL E DATA:
03092009 | SANGAO 03/09/2018
CONCEDIDO POR:

_VIGILANCIA SANITARIA MUNICIPAL

 AUTORIDADE DE SAUDE: 926t~  FISCAIS: ,\J\/
 SINARA ESTEVAN EDUARDO FAAZ | ANGELICORREA  “pt*

OBSERVAGAO: Inspegao Sanitaria Referente a Industria de Alimentos

_MANTER EM LOCAL VISVEL AO PUBLICO

E

Anexo FARINHA DE MANDIOCA (2924649) SEI 18.0.055712-1/ pg. 6
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FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: FEWJAO PRETO

Marca:  NOTA MIL

Fabricante: COMERCIO DE CEREAIS AREIA BRANCA LTDA.

Endereco: Rua Maria de Souza Coelho, n? 185 - CIC — Curitiba — Parana — Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Graos de feijdo obtidos de sementes com tamanho; cor, formato, densidade e teor de umidade uniformes.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Aspecto arredondado caracteristico.
2.2-Cor

O feijdo possui cor preta.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima: 14%

3.2 - Ndo Contém Glaten

3.3 - Caracteristicas Nutricionais:

PORGCAO DE 60 g % VD ()

(1 xicara das de cha):

VALOR ENERGETICO 209 kcal =878 kJ 10
1 CARBOIDRATOS 37 g 12

PROTEINAS 13 g ' 17
GORDURAS TOTAIS 09 g 2
GORDURAS SATURADAS , 02 g i
‘GORDURAS THANS 0g sl

FIBRA ALIMENTAR 919 36

SODIO 0 mg 0

<o, Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diérios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
** Valor Didrio Nao Estabelecido

4. CLASSIFICACAO

4.1 Grupo: | - Feijao Comum
4.2 Classe: Preto

4.3 Tipo: 1

5. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Coliformes a45%C: < 10° UFC/g
Staphylococcus coagulase positiva:  <10°UFC/g
Pesquisa de Saimonella: Auséncia/25g

*

6. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:

insetos ou outros animais inteiros ou em partes: auséncia
Parasitos: auséncia 3
Excrementos de insetos ou de outros animais: auséncia

7. CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS
Presenca de impurezas e matérias estranhas: maximo 0,50%
Presenca de grios ardidos, mofados, germinados, carunchados e atacados por lagartas das vagens: maximo 1,50%

8. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVACAO:
8.1 - Peso / volume liquido: 1 kg.
8.2 - Embalagem primaria: Pacote de Polietileno de Baixa Densidade.

i Gh . ; . i, 2
8.3 — Embalagem secundaria: gg;c;os de Polietileno de Baixa Densidade com 30 uwdades de 1kg, totalizando

Deve ser acondicionado e transportado em ambiente seco e arejado, ao

8.4 - Acondicionamerito e Transporte: abrigo de ingetos e roedores.

%

8.5 - Prazo de validade: 6 meses.

: Curiﬁba, 15 de Maio de 2015

Laércio G da Fonseca
Responsavel Techico e Legal
£l
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Licenca San :mig.
DISTRITO SANITARIO CIC i, ot BT i z., 3;233

i A mmnzm;m; _scz_o:;r u> m>cum. com base na Lei z_:_.;&_os_ zc woooam maao :., am no:oaa@
- Licenca Sanitaria a:

. Razédio Social  COMERCIO DE CEREAIS >mm_> mm>20> _.,_..u>

" NomeFantasia COMERCIO DE CEREAIS AREIA BRANCA

' Endergo  RUAMARIA DE SOUZA COELHO 185 a_o>om INDUSTRIAL
. Processon® ”ommmmo\mo‘_.w - Insc.imob. T _zaa. 3::.9,

,.,,_zaa._“.o,,<_m>” ,_,mmm: ,al_mw
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PRODUTOS ALIMENTICIOS NAO ESPECIFICADOS ANTERIORMENTE / DEPOSITOS DE z_mza)UOx;m v>x> qmwnmﬁew mx.um.wo >x_s>Nmzm meb.m _m Qc>_~a>
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. CURITIBA, 20 de Dezembro de 2017
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